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RUTA DE AGUAGHILES Y GEVIGHES

NIVEL DE PICOR

No pica mucho
Pica poco
Picoso

4
&
LL

Muy picoso & & &

AGUACHILES
MANGO MANZANO &

Camaron crudo con pepino, cebolla
morada, rebanadas de mango y salsa
de mango.

SAYULITA TRADICIONAL &

Camaron crudo preparado con salsa verde
tradicional.

PUNTA MITA MIXTO & &

Camardn crudo y pulpo cocido con pepino,
cebolla morada y salsa al gusto.

ROJO CHILTEPIN & & &

Camaron crudo preparado con salsa
de chiltepin.

CEVICHES
CEVICHE MIXTO

Camarodn crudo y pulpo suave, mezclados con
pepino, jitomate, cebolla morada, cilantro y
aguacafe.

CEVICHE MIXTO ESPECIAL

Doble camaron (cocido y crudo) con pulpo
suave, mezclado con pepino, jitomate, cebolla
morada y cilantro, con el toque picante de
chile manzano.

==

GUAYABITOS & & & &

Camaron crudo preparado con salsa de
chile de arbol tatemado.

TIBIRICHI MUELLEZITTO &4 & &

Camarones fritos con pepino, cebolla
morada en juliana, limén, sal, salsa de la
casa guayabitos y aguacate.

LAS TRES MARIETAS & & & &

Camaron crudo, pepino, cebolla moradaq,
banado con salsa verde, chile de arbol
y chiltepin.

MEDIANO (1809) 3229
GRANDE (2500 5289

CEVICHE MUELLEZITTO ESPECIAL

Camardn picado, pepino, cebolla morada,
acompanado de clamato preparado.

CEVICHE PESCADO NAYARITA

Pescado curtido, mezclado con cebolla
morada y pepino, coronado con zanahoria
rallada y aguacate.

MEDIANO (180 g) s229
GRANDE 2509 $269

Si usted es alérgico a algtin alimento o ingrediente, por favor informe a su mesero. Todos los precios incluyen IVA.
Los gramajes de las proteinas se indican en crudo. Nuestros platillos se preparan al momento con ingredientes frescos.
Tiempo estimado de preparacion: 15 a 20 minutos. El consumo de mariscos queda bajo responsabilidad del comensal.



ESPEGIALES DE MUELLEZITTO

MOLCAJETE BULLANGUERO

*299
(250 g)

Ceviche de pescado, camaron cocido, camaron
crudo, pulpo, ostion en concha, pepino picado,
cebolla morada picada, aguacate, salsa
Nayarita y clamato preparado.

MOLCAJETE ESPECIAL

289
(220 g)

Combinacion de  camardén  cocido,
pulpo, ostiones y ceviche de pescado,
acompanados de pepino picado y cebolla
morada picada, servido con salsa coctel y
clamato preparado.

GOGTELES

COCTEL CAMARONERO

Camardn cocido, pepino, salsa mexicana y
salsa coctel de la casa.

MEDIANO (005) 3169
GRANDE (509 $199

VAZOLOKO

VAZO 5229

Camaron cocido y crudo, pulpo y ostion en
concha, acompanados de pepino, salsa
mexicana y clamato preparado.

MOLCAJETE MUELLEZITTO

3249
(180 g)

Camardn cocido y pulpo, acompanados de
pepino picado y cebolla morada picada,
servido con clamato preparado o salsa coctel
de la casa.

TORRE MUELLEZITTO

519
(400g9)

Pulpo y camardn cocido, atin fresco y
ceviche de pescado, acompanados de
cebolla morada, pepino, aguacate y con 2
camarones zarandeados.

COCTEL CAMPECHANITA
GRANDE

(200 g)

Camaron cocido y ostion, pepino, salsa
mexicana y salsa coctel de la casa.

AL

Si usted es alérgico a algun alimento o ingrediente, por favor informe a su mesero. Todos los precios incluyen IVA.
Los gramajes de las proteinas se indican en crudo. Nuestros platillos se preparan al momento con ingredientes frescos.
Tiempo estimado de preparacion: 15 a 20 minutos. El consumo de mariscos queda bajo responsabilidad del comensal.



TOSTADA CEVICHE VERDE

T0ST 129

Mezcla de pulpo, camardn cocido y ceviche de
pescado, marinados en salsa verde de perejil,

aceitunas, aguacate y germen de alfalfa.
TOSTADA DE PULPO 139
(909)

Pulpo cocido, pepino, cebolla morada, limon
y aguacate.

129

TOSTADA MANGO
MUELLEZITTO

(90 g)

Camarén crudo picado con salsa de mango
manzano, acompanado de pepino, cebolla
morada y aguacate.

TOSTADA DE ATUN

1051 139

Atun marinado en soya y sellado sobre tostada
con aderezo chipotle, aguacate y poro frito.

h‘%

129

TOSTADA DE GEVICHE
DE CAMARON

(90 g)

Camardén crudo, salsa mexicana, pepino

picado y aguacate.
129

Camaron cocido y pulpo, pepino, cebolla
morada y aguacate.

TOSTADA MIXTA

90 g (45 g camaron /45 g pulpo)

TOSTADA DE CAMARON
COCIDO

(90g)

Camaron cocido, pepino, cebolla moradaq,
limén y aguacate.

129

TOSTADA RIVIERA NAYARITA  $119

(909g)

Ceviche de pescado preparado, pepino,
cebolla morada y zanahoria rallada.

Si usted es alérgico a algiin alimento o ingrediente, por favor informe a su mesero. Todos los precios incluyen |VA.
Los gramajes de las proteinas se indican en crudo. Nuestros platillos se preparan al momento con ingredientes frescos.
Tiempo estimado de preparacion: 15 a 20 minutos. El consumo de mariscos queda bajo responsabilidad del comensal.



Todos nuestros caldos se preparan con

base de caldo rojo de la casa y fondo
de camardén, acompanados de papa y
zanahoria.

CALDO BAGREZITTO

*199
(3009)

Posta de bagre en caldo rojo de la casa.
CONSOME DE LA CASA 569
(509)

Servido con camardn entero para pelar.

CALDO DE MARISCOS

Jaiba, mejillon, pescado, camardn, pulpo,
almeja y surimi.

MEDIANO (400) $169
GRANDE (209 $199

TACO DEL CHEF

*129
(1pza [ 80 g)

Camaron empanizado, montado sobre tortilla
de harina, con base de frijol y arroz, pico de
gallo, col morada y aguacate.

CALDO DE CAMARON ENTERO

Camardn entero para pelar.

MEDIANO 0 109
BRANDE as0o $179

CALDO DE CAMARON PELADO

Camarén pelado.

MEDIANO 400 °189
GRANDE 500 $199

.___-.-_-:#-’_#

TACOS REBOSADOS
DE CAMARON

(3 pzas [ 90 g)

Camaron en tempura crujiente, acompanado
de col dulce y aguacate.

1719

Si usted es alérgico a algtn alimento o ingrediente, por favor informe a su mesero. Todos los precios incluyen IVA.
Los gramajes de las proteinas se indican en crudo. Nuestros platillos se preparan al momento con ingredientes frescos.
Tiempo estimado de preparacion: 15 a 20 minutos. El consumo de mariscos queda bajo responsabilidad del comensal.




TATEMADO DE MARLIN 579 TACO CHACALA 514
0 CAMARON (709)

(¥pzai#0 g) Tortilla de maiz conuntado de frijoly servido con
Tortilla de maiz preparada con marlin camarones a la diabla con queso mozzarella.
ahumado guisado con queso.

, TACO MUELLEZITTO $
QUEKADILLADEMARLIN ~ $79 . 14
0 CAMARON . .
(1pza |70 g) Tortilla de harina con queso mozzarella
fundido y camarones en salsa especial de
Tortilla de harina rellena de marlin guisado D chilos

con queso fundido.

GONGHAS Y OSTIONES

Ostiones rellenos con espinaca y gratinados al Ostiones frescos en su concha, servidos con
momento, preparados con receta de la casa. un rasurado especial de la casa.

sras $189 3PAs $T9
1272 $339 6Pzs 5139
BT " v T T 12pr28s $269

OSTIONES MUELLEZITTO

Ostiones acompanados de camarones y salsa

3pias 594

6ras 5189
12p288 5339

Si usted es alérgico a algiin alimento o ingrediente, por favor informe a su mesero. Todos los precios incluyen [VA.
Los gramajes de las proteinas se indican en crudo. Nuestros platillos se preparan al momento con ingredientes frescos.
Tiempo estimado de preparacion: 15 a 20 minutos. El consumo de mariscos queda bajo responsabilidad del comensal.




FRITANGAS, GOMAL Y BOTANAS

FILETITOS DE PESCADO

129
(150 g)

Crujientes tiras de pescado rebozadas,
acompanadas de ensalada de col dulce.

CHICHARRON DEL PACIFICO
(250 g)

Preparado al estilo Santa Maria del Oro,
ligeramente enharinado y frito hasta dorar,
acompanado de aderezo de chipotle y imon.

Pulpo s289
Pescado s229

PESCADILLAS TRADICIONALES

Quesadillas fritas rellenas de pescado guisado,
acompanadas de zanahoria rallada, cebolla
morada curtida, col morada y aguacate.

1PA 0o °23
4PIAS 2000) 589

PAPAS A LA FRANGCESA

*89
(300g9)

Papas doradas y crujientes, suaves al centro,
sazonadas al momento.

SOPECITOS

(6 pzas [ 120 g)

Base de frijol, crema, queso y lechuga con
proteina a elegir:

Pollo $1 79
Arrachera S‘] 89
Mixtos 31 99

(camardn, pulpoyarrachera)

TORITO RELLENO DE
CAMARON O MARLIN

(1pza 120 g)

Chile gtiero relleno a elegir (camaron o marlin)
con queso, envuelto en tocino y montado
sobre tortilla de maiz.

119

EMPANADA DE CAMARON
0 MARLIN

(1pza [ 100 g)

Empanada frita rellena de camarén o marlin.

EMPANADA DE CAMARON 0 389

MARLIN CON QUESO

(1 pza [ 130 g)

Empanada rellena con proteina a elegir y
queso gratinado.

EMPANADA DE PULPO 119
(1pza |70 g)

Empanada rellena de pulpo sazonado.

COSTRA DE CAMARON
0 MARLIN

(709)

Costra de queso mozzarella con proteina a
elegir en tortilla de harina.

Epa

——————

nada de Camaron

Si usted es alérgico a algtn alimento o ingrediente, por favor informe a su mesero. Todos los precios incluyen IVA.
Los gramajes de las proteinas se indican en crudo. Nuestros platillos se preparan al momento con ingredientes frescos.
Tiempo estimado de preparacion: 15 a 20 minutos. El consumo de mariscos queda bajo responsabilidad del comensal.



DEL TRTEMADO 105 ZARANDEADOS™

Elige tu preparacion:

Frito, al ajillo, al mojo de qgjo, a la diabla o al romero.

Se acompana con arroz y verduras al teriyaki.

PESCA DEL DIA

Huachinango, parguito o rébalo (dependiendo gramaje) (S600 x Kg)

* Zarandeado (a las brasas) * A la talla con adobo de la casa

MOJARRA AL PLACER

(1kg)

269
319

1350

SALMON

(250 g)

PULPQ ENTERO
SELECCIONADO

(1kg)

105 ESPEGIRLES

3269
(200 g)

Steak de atin marinado en cremoso de
perejil y cilantro, acompanado de puré de
papa, jitomate asado y espinaca, terminado
con crocante de cebollin y poro.

PINA CANTOS DEL MAR 5329

(3009)

Media pina gratinada y rellena de camaron,

pulpo, surimi, trozos de pina y banada en
salsa cremosa.

Mojarra al Ajillo

CAMARONES DEL PADRINO  $429
(400 g)
CAMARONES HUICHOL 5429
(4009)

Camarones a la parrilla banados con salsa
huichol y salsas negras.

PASTA SALMONZITTO

PAST °269

Pasta y salmdén salteados en una salsa
cremosa con toque de chile pasilla frito,

espolvoreado con queso parmesano y perejil.
PINA HAWAIANA

309
(300 g)

Media pina gratinada y rellena de camaran,
tocino, surimi, trozos de pina y banada en
salsa cremosa.

Si usted es alérgico a algtin alimento o ingrediente, por favor informe a su mesero. Todos los precios incluyen [VA.
Los gramajes de las proteinas se indican en crudo. Nuestros platillos se preparan al momento con ingredientes frescos.
Tiempo estimado de preparacion: 15 a 20 minutos. El consumo de mariscos queda bajo responsabilidad del comensal.

--ﬂ?—:—-?_



MOLCAJETE DON GOYO :
CAMARONERO 429
(400 g)

Pulpo, camaron y filete de pescado,

acompanados de nopal y queso panela
asado, servido con aguacate y flameado con
mezcal de la casa.

CAMARONES AL COCO 5269
(170 9)
Camarones empanizados con  coco,

acompanados de papas a la francesa y
ensalada de col dulce, servidos con salsa
de mango.

CAMARONES EMPANIZADOS $259

(170 9)

Camarones empanizados con panko
(empanizado ligero y crujiente),
acompanados de papas a la francesa y
ensalada de col dulce.

PULPO CAREYERO 3309
(200 g)
Pulpo suave y dorado, salseado en

entomatado tradicional, acompanado de
arroz blanco y frijoles.

FILETE PLAYA

FILET 249

Filete relleno de camarones, gratinado y
banado con salsa de queso, con jitomate
cherry, espdarragos y acompanado con puré

de papa.
209

FILETE EMPANIZADO
TRADICIONAL

(250 g)

Empanizado con panko. Se acomparna de

papa francesa y ensalada de col dulce.
FILETE DESTILADERAS 5259
(350 9)

Filete empapelado con camarén, pulpo,
pimiento morron y cebolla morada.

PASTA CON CAMARON

(909g)

Espagueti salteado con camarones, a
eleccion de estilo:

Mojo de ajo (ligero y aromdtico) 3239
Crema de ajo (suave y cremosa) 3249

GAMARONES = HILETES = PULPO

Elige tu proteina + Elige tu estilo

PROTEINAS

CAMARONES ESTILO NAYARIT $259

(200g)

FILETES "EL PESCADO
BAILADO”

(250 g)

3209

NOTA DE LA CASA

Todos nuestros estilos estan disenados para
resaltarel sabordelmarconidentidad nayarita.

309

PULPO

(200 g)

Si usted es alérgico a algtn alimento o ingrediente, por favor informe a su mesero. Todos los precios incluyen IVA.
Los gramajes de las proteinas se indican en crudo. Nuestros platillos se preparan al momento con ingredientes frescos.
Tiempo estimado de preparacion: 15 a 20 minutos. El consumo de mariscos queda bajo responsabilidad del comensal.



ESTILOS DE LA CASA
COLOMITOS

Al tradicional mojo de gjo.

MAJAHUITA

Al gjillo, chile gugjillo, ajo, paprika, limon y
vino blanco.

MUELLEZITTO &

En salsa de cuatro picantes suaves: chile
ancho, pasilla, morita y chipotle con soya.

MAR Y TIERRA

Parrilla, cortes y especialidades para compartir.

Tentatuétanos

PARA COMPARTIR
TENTATUEANOS $259
(220 g)

Cubos de pulpo zarandeados, montados
sobre dos tuétanos calientes, acomparnados
de tortillas de maiz, salsa martajada, cilantro
PARRILLADA

y cebolla morada.
(1kg)

Arrachera, pechuga asada, pulpo, camardn
jumbo, filete, chistorra y chorizo argentino,
acompanados de queso panela asado,
cebollitas cambray, nopales asados y chiles
serranos toreados.

CHACALA 666 &

Preparacion de salsa diabla a base de chile
guajillo, chipotle y chile de arbol.

DIABLO & & & &

En salsa de cuatro chiles picantes: chile
de drbol, serrano, guajillo y habanero, con
cebolla morada y gjo.

389

Arrachera, pechuga asada, chorizo argentino
y queso panela asado, acompanados de
nopales asados y cebollitas cambray, servidos
con frijoles refritos.

PAELLA MUELLEZITTO 5289
(300 g)

Costillas de cerdo, alitas de pollo, almeja

chirla, mejillon, camardn, salchicha, chistorra
y jaiba con el toque especial de la casa.

MOLCAJETE 2 PAX

(370 g)

Si usted es alérgico a algiin alimento o ingrediente, por favor informe a su mesero. Todos los precios incluyen [VA.
Los gramajes de las proteinas se indican en crudo. Nuestros platillos se preparan al momento con ingredientes frescos.
Tiempo estimado de preparacion: 15 a 20 minutos. El consumo de mariscos queda bajo responsabilidad del comensal.



CORTES A LA PARRILLA

Acompanados de guarnicion: frijoles refritos,
papas a la francesa, nopal asado y cebolla
cambray con chiles toreados.

Arrachera (509 $ 349
Picaiia  (3509) $ 349
Ribeye 500 349

DE LA GRANJA
PECHUGA A LA PARRILLA

169
(250 g)

Pechuga asada acompanada con frijoles
refritos, papas a la francesa, nopal asado y
cebolla cambray con chiles toreados.

Todos los paquetes incluyen papas a la
francesa, catsup y arroz.

FILETE EMPANIZADO 119
(120 g)
DEDOS DE QUESO 119
(120 g)
CAMARON EMPANIZADO  $119
(120 g)

TACOS DE ARRACHERA

*189
(180 g)

Acompanados de cebolla cambray asadaq,
nopal y chiles toreados.

Pechuga Empanizada

PECHUGA EMPANIZADA

179
(250 9)

Pechuga de pollo empanizada y doradaq,
acompanada de papas a la francesa y
ensalada de col dulce.

HAMBURGUESA DE CARNE  $119
(100 g)
TIRAS DE POLLO 119
(120 g)
NUGGETS 119
(120 g)

Si usted es alérgico a algtn alimento o ingrediente, por favor informe a su mesero. Todos los precios incluyen IVA.
Los gramajes de las proteinas se indican en crudo. Nuestros platillos se preparan al momento con ingredientes frescos.
Tiempo estimado de preparacion: 15 a 20 minutos. El consumo de mariscos queda bajo responsabilidad del comensal.



ARROZ CHICO $25  TORTILLAS DE HARINA $25

(150 g) (4 pzas)

ARROZ GRANDE 549  GUACAMOLE 599
(3009) (180 g)

AJO FRITO 529  ENSALADA DE COL 539
(309) (120 g)

AGUACATE MEDIANO S49  QUESO MANCHEGO 549
(809) (809)

AGUACATE GRANDE 569  MANGO PICADO 29
(160 g) (60 g)

PLATANOS FRITOS 5119  DURAZINOS EN ALMIBAR 119

(200 g9) (160 g)
FLAN NAPOLITANO 9  ruhnosmueLezmmo $199
(140 g) (200 g)

Platanos caramelizados flameados con
PASTE'_ |ND|V|DUA|_ 311 9 brat*:dy y licor de naranjq, i)‘/erminados con un
(180 g) sutil toque de la casa.
HELADO DEL DIA 119

Si usted es alérgico a algun alimento o ingrediente, por favor informe a su mesero. Todos los precios incluyen [VA.
Los gramajes de las proteinas se indican en crudo. Nuestros platillos se preparan al momento con ingredientes frescos.
Tiempo estimado de preparacion: 15 a 20 minutos. El consumo de mariscos queda bajo responsabilidad del comensal.



Muellozifl

Mar y tierra estilo Nayarit

TECAMAC ATENCO
() 557690 7828 () 5959218919
(- 5522015730 C-) 56 2072 8485
LUNES A DOMINGO LUNES A DOMINGO
9:00 am a 10:00 pm 9:00 am a 10:00 pm

Av. Bosques del Estado de México, Carr. Lecheria-Los Reyes Km 29.5,
Parcela 377-6, Local 2, Héroes Tecamac San Salvador Atenco

0JO DE AGUA SAN CRISTOBAL
() 55 9080 6110 (L) 5592331177
¢+ 551776 6116 (+) 56 1409 6606
LUNES A DOMINGO LUNES A DOMINGO
9:00 am a 10:00 pm 9:00 am a 10:00 pm

Blvd. Ojo de Agua, Mz 98, Lt 02 y 59, Calle Francisco I. Madero, Lt 01, Mz 01,
C.P. 55770 Zona 4, C.P. 55270

ECATEPEC-C. DE ABASTOS COACALCO
() 559099 7611 ) 556302 3068
(+) 557395 6574 () 559300 1749
LUNES A DOMINGO LUNES A DOMINGO
9:00 am a /:00 pm 9:00 am a 10:00 pm

Carr. Lecheria-Texcoco Km 22.5, Vialidad Mexiquense Sur #123 Local Hy
C.P. 55065 Local I, Planta Alta, Col. San Francisco
Coacalco de Berriozabal, C.P. 55700

(=) atencionaclientes@muellezitto.mx

€3 @ MUELLEZITTOMX



